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Grundrezept: 2 belegte Snackbrdtchen
Das Kaseharnchen aus einem untourierten Brotchenteig ist eine leckere Alternative zu Kase-Croissants. Durch den
gratinierten Kdse entsteht ein zweifarbiges Krustenbild. Die Krume ist grob 6chrig mit geschmolzenem Kase durchsetzt.
Das Kasehdrnchen ist einfach in der Herstellung, kostlich als warmer Snack zum Friihstiick oder als Ralter Snack fiir
unterwegs. Selbstverstandlich kann es auch aufgeschnitten und belegt werden.

2 Stlick Brotchen oder Briochebrotchen

Fiillung:

0,250 kg Heinrichsthaler (amembert
0,020 kg Weizenmehl T550

0,050 kg Vollei

0,030 kg Paniermehl

0,030 Butterschmalz

4 Blatter Eisbergsalat

0,100 kg Joghurt

0,100 Rg Schmand

0,050 kg Preiselbeeren (Glas), 2-3 El
2-3 Tropfen Zitronensaft

evtl. etwas Zucker

nach Geschmack grober Pfeffer

Dekor:

Frichte, wie Aprikosen, Nektarinen,
Brombeeren, Apfel sowie

Petersilie

CAMEMBERT
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Zubereitung:

Einen runden Heinrichsthaler Camembert vierteln. Die vier
(amembert-Stiicke in Mehl walzen, durch ein aufgeschlage-
nes Ei ziehen und mit Paniermehl bestreuen und dies leicht
andriicken. Dann Pfanne oder Fritteuse in heil3em Buttersch-
malz von allen Seiten goldbraun braten.

Joghurt mit Schmand vermischen, Preiselbeeren einriihren.
Mit einigen Tropfen Zitronensaft, etwas Zucker oder Pfeffer
wurzen.

Friichte waschen und Rlein schneiden.

Brotchen halbieren. Mit FrischRdse diinn bestreichen.
Salatblatt auflegen. Je zwei gebackene (amembert-Stiicke
auflegen. Preiselbeeren-Dipp aufgeben. Fruchtstiicke und
Salatblatt auflegen. Snack mit den oberen Brotchenhalften
abdecken. Wird der Snack auf einem Teller serviert, weitere
Fruchtsticke und Beeren anlegen.

Tipp: Bereits 1884 brachte Agathe Zeis das Patentrezept fir
den Camembert als erste aus FranRreich mit nach Deutsch-
land und stellte in Radeberg in der von ihr 1880 gegriinde-
ten Meierei Heinrichsthaler den ersten (amembert in
Deutschland hergestellt. Bis heute ist dieser (amembert ein
handgekaster, naturgereifter Weichkase mit mildem
Geschmack und cremig weicher Textur mit 55% Fetti. Tr.
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