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Grundrezept: 1 Stiick
Mit diesem Snack beleben Sie garantiert Ihr Sortiment. Dieser Semmelknddel-Burger sieht nicht nur lecker aus,
er schmeckt auch so. Und dies sowohl warm, als auch Ralt

Grundrezept: 1 Sandwich Herstellung: SiiRer-Senf-Dip

2 Stiick  Semmelknddelscheiben (Variante Kase) Bereiten Sie Ihren eigenen Dip mit einer Mischung aus Frischkdse, SiRRer Senf,

2 Stlick  Semmelknddelscheiben gewlirzt mit Salz, Pfeffer, Zucker, Muskat, Petersilie, Orangenschale und etwas
(Variante Kdse-Speck) Zitronensaft.

0,100 kg FleischRdse/Leberkdse, ca.

0,020 kg Heinrichsthaler Elblander (1 Scheibe) Aufbau: Semmelknddel-Sandwich

0,015 Rg Krautsalat oder Sauerkraut (angemacht) 2 Scheiben Semmelkndel im Kontaktgrill in der Pfanne oder im Backofen

0,015 kg SilzerSenf-Dip erwarmen. Dabei bilden sich feine Ristaromen.

0.010 kg Salatblatt Lollo Bianco
SiierSenf-Dip auf eine Semmelknddelscheibe geben. Eine Scheibe Leberkase

Hinweisﬂ: o . (warm oder kalt) auflegen. Mit einer Scheibe Heinrichsthaler Elblnder abdecken
Leberkdse wird in verschiedenen Formaten und und Krautsalat (Essig-OVariante oder mit milder mit feiner Salatcreme) bzw.
damit verschiedenen Gewichten angeboten. angemachtes Sauerkraut darauf verteilen und eine Semmelknidelscheibe

Ublich sind im Handel kleinere Scheiben von 75 g auflegen.

und groRere von 100 g bzw. 134 g. Wahlen Sie

das Format entsprechend der GroRe lhrer Semmel-  \Wwahiweise mit oder ohne Salatblatt.
knddelscheiben.

Selbstverstandlich konnen mit den Semmelknddel-
scheiben noch viele andere Varianten entstehen. Wie
war es mit Leberkdse und Spiegel- bzw. Riihrei, mit
Lachs und Eierscheiben, mit Wurst, Schinken oder
Kaserdllchen. Der genussvollen Fantasie sind Reine
Grenzen gesetzt.
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