ZUTATEN

20 Schaschlik-/Holzspiefe,
mind. 2 Packungen
Heinrichsthaler Kase-Snack
und eure Wunschzutaten:
1 Glas schwarze Oliven,

1 Glas griine Oliven,

100g Cherry Tomaten,

1 Gurke

100 g getrocknete Tomaten
100g Cherrytomaten
frischen Basilikum

150¢g Landschinken,

1 Glas Feine Cornichons 190g
2 Gemiisezwiebeln,

1 rote und 1 gelbe Paprika
200g King Prawns,

1 Knoblauchzehe

3 EL Olivendl,

1 EL Krduter der Provence,
Salz und Pfeffer

ZUBEREITUNG

ca. 20 min

N o%
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KONIGLICHE KASESPEZIALITATEN

Snackspiefle mit Kise

Party-Hits | Beilage | Snack

ZUBEREITUNG

Die gewiinschten Zutaten auswahlen. Gemiise waschen
und falls notig schilen. Bei der Auswahl von Garnelen
diese als erstes vorbereiten. Ggf. Garnelen auspulen,
Darm entfernen. Schwénze nach Wunsch intakt lassen.
Ol in einer Pfanne erhitzen und etwas Butter und nach
Wunsch Knoblauch zugeben. Garnelen dazugeben und
ca. 5-7 Minuten unter Rithren diinsten.

Das Gemiise in grobe Stiicke schneiden und in eine
Schiissel geben. Olivendl, die Krduter der Provence, etwas
Salz und Pfeffer dariiber geben, vermengen und kurz
ziehen lassen. Die Oliven separat abtropfen lassen,
getrocknete Tomaten ggf. nur halbieren. Nun mit dem
Aufspieflen beginnen: pro Spief je einen Kasewiirfel und
verschiedene Zutaten, wie mariniertes Gemiise oder
Oliven und ggf. Schinken aufspiefien.

Variante 1: Kise, Oliven, Gurke und Tomaten
Variante 2: Kdse mit getrockneten Tomaten

Variante 3: Kdse, Tomate, Basilikum

Variante 4: Kase, Schinken und kleine Gewiirzgurken
Variante 5: Kédse, Zwiebel, Paprika

Variante 6: Kise und Garnele

Die fertigen Spiefle auf einen Teller zum Servieren legen.

Weitere kostliche Rezepte & Anregungen findet ihr hier: heinrichsthaler.de/rezepte/



