ZUTATEN

3 Zucchini (mittlere Grofde),
eine Packung (240 g)
Heinrichtshaler Brat- &
Grilltaler Sorte Ziege,

4 Scheiben Vollkorntoast
oder 2 Vollkornbrotchen,
zwei kleine Zwiebeln,

eine Knoblauchzehe,

100 g Bacon nach Bedarf,
Salz und Pfeffer zum Wirzen

ZUBEREITUNG

ca. 25 min
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KONIGLICHE KASESPEZIALITATEN

Kase-Zucchini-Toast

ZUBEREITUNG

Hauptgericht
Fiir die Zubereitung
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Zwiebel schilen und >
ebenfalls in feine Ringe N /
schneiden. Knoblauch fein hacken. Ol in einer -_—
Pfanne erhitzen. Zwiebel und Knoblauch darin

andiinsten. Zucchini dazugeben, kréftig mit Salz

und Pfeffer wiirzen und ca. 5-10 Minuten bei

niedriger bis mittlere Hitze goldgelb braten.

Dabei immer wieder wenden. In einer zweiten

Pfanne den Heinrichsthaler Brat- & Grilltaler

nach Verpackungsbeschreibung fiir ca. 5 Minu-

ten braten und aus der Pfanne nehmen. Zum

Schluss den Bacon knusprig auslassen.

Zum Servieren das Brot kurz antoasten. Danach
zuerst erst den Bacon, dann den Heinrichsthaler
Brat- & Grilltaler und zum Schluss die Zucchini

darauf anrichten.

Weitere kostliche Rezepte & Anregungen findet ihr hier: heinrichsthaler.de/rezepte/



