ZUTATEN

200 g Heinrichsthaler
Emmentaler Reibekase
1 Packung Pinienkerne
6 Knoblauchzehen

3 EL Olivendl

25 Blatter Basilikum
Salz, Pfeffer

ZUBEREITUNGS-
ZEIT

ca. 20 min

SCHWIERIGKEITS-
GRAD

Einfach

Seit WMSSD

]-]emrlchsthaler

KONIGLICHE KASESPEZIALITATEN

.\\c‘ 4

Kase-Basilikum-Pesto

Snacks & Partyhits

ZUBEREITUNG

Knoblauchzehen und Basilikumblatter zerkleinern; entweder in der
Klchenmaschine oder mit dem Mixstab.

Nach und nach den Heinrichsthaler Emmentaler Reibekase und das
Olivendl dazu geben. Anschlielend mixen bis eine geschmeidige
Konsistenz entsteht.

Jetzt nur noch die perfekte Wiirze mit Salz und Pfeffer beifiigen — fertig
ist das Kase-Basilikum-Pesto.

Weitere kostliche Rezepte & Anregungen findet ihr hier: heinrichsthaler.de/rezepte/



