ZUTATEN

300 g Fleischwurst,
200 g Heinrichsthaler
Edamer Scheiben oder
Portion,

100 g Gewdurzgurken,
2 Zwiebeln

Dressing:

3 EL Essig,

3 EL Wasser,
4 EL O,

1 TL Salz,

Ya TL Pfeffer

ZUBEREITUNGS-
ZEIT

60 min

SCHWIERIGKEITS-
GRAD

Einfach

Seit WLSSO

l-]emrlchsthaler

KONIGLICHE KASESPEZIALITATEN

Kase-Salat

Vorspeise

ZUBEREITUNG

Die Fleischwurst erst in Scheiben und dann in feine Streifen
schneiden. Den Heinrichsthaler Edamer und die Gurken ebenfalls in
Streifen, die Zwiebeln in diinne Ringe schneiden.

Alles in die Marinade aus Essig, Wasser, Ol, Salz und Pfeffer geben
und 1 Stunde durchziehen lassen.

Weitere kostliche Rezepte & Anregungen findet ihr hier: heinrichsthaler.de/rezepte/



