ZUTATEN

500 g Hackfleisch
200 g Heinrichsthaler

Gouda Reibekase1 Tite

Tortilla Chips

4 EL Schmand

1 Zwiebel

1 Dose Kidneybohnen
1 Dose Mais

1 Flasche Salsa- bzw.
Chili-Sauce

etwas Ol

Jalapefios

Zum Wiirzen:
Pfeffer, Salz, Paprika
edelsif und Chili

ZUBEREITUNGS-
ZEIT

ca. 50 min

SCHWIERIGKEITS-
GRAD

Einfach

Seit WLSSO

]-]emrlchsthaler

KONIGLICHE KASESPEZIALITATEN

Snacks & Partyhits

ZUBEREITUNG

Die Tortilla in einer mit Backpapier ausgelegte Auflaufform oder auf
einem extra tiefen Backblech verteilen.

AnschlieRend die Zwiebeln fein hacken und in einer Pfanne mit etwas
Ol diinsten. Hackfleisch dazugeben und anbraten. Mit Salz, Pfeffer und
Paprika edelsiy wirzen. Nach Belieben kann auch noch Chili dazu
gegeben werden.

Den Mais, die Bohnen und die Salsa- bzw. Chili-Sauce dazugeben,
alles kurz aufkochen und flnf Minuten koécheln lassen.

Die Hackfleischmasse nun auf den Tortilla-Chips geben, Schmand
kleksartig verteilen und mit Heinrichsthaler Gouda Reibekase
bedecken.

Den Auflauf dann bei ca. 180 Grad fiir 20 min backen lassen.

Weitere kostliche Rezepte & Anregungen findet ihr hier: heinrichsthaler.de/rezepte/



