DRESDNER EISLOWEN

ZUTATEN

200 g Heinrichsthaler
Kasewiirfel,

1 x Zwiebellauch,

1 Stk. Porreelauch,

1 Stk. rote Zwiebel,
20 ml Ketchup,

10 ml Mayo,

10 ml BBQ Sauce,

1 TL Worcestersauce,
2 EL Krauter d. Provence,
Salz,

grober Schwarzer Pfeffer,

Paprikapulver

ZUBEREITUNG

ca. 40 Minuten

ZUBEREITUNG

Im ersten Schritt Zwiebel-
und Poreelauch sowie die
einzelne Zwiebel nach Be-
lieben in kleine Stiicke
schneiden.

Beim Porreelauch darauf
achten, nur das helle Ende
zu verwenden.

H

\O L%

Seit Sy 1880

einrichsthaler

KONIGLICHE KASESPEZIALITATEN

-
sthaicr

1 Kase - gase-smacul
EPNLY

Dann alles zusammen mit den Kadsewtirfeln in eine Schiis-
sel geben und mit viel Schwung vermengen. Zuletzt BBQ
Sauce, Worcestersauce sowie Ketchup hinzufiigen und

erneut verruthren.

Jetzt nur noch mit Krautern und Gewiirzen abschmecken

und fertig!

Weitere kostliche Rezepte & Anregungen findet ihr hier: heinrichsthaler.de/kochecke/



