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SWEESY

KASE-DESSERT-
FOODIES

ZUTATEN

1 EL Butter fir die Form

1/2 Bund Schnittlauch
350 g Heinrichstaler
Butterkdse Portion
225 g Mehl

2 TL Backpulver

1 Prise Salz

25 g Butter (fliissig)
1Ei

100 ml Milch

50 ml Mineralwasser

ZUBEREITUNG

ca. 40 min

Rezept von Siegrid Riedel

\SL. %

Seit Sy 1880
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KONIGLICHE KASESPEZIALITATEN

Kiasemuffins

Dessert

ZUBEREITUNG

Backofen auf 180°C Ober- A 4
und Unterhitze vorheizen. Heinrichsthaler
Muffinform/en einfetten.
Schnittlauch waschen,
trocken schiitteln und in
Rollchen schneiden.

E;Eerkﬁsh

Fur die Fillung der

Kasemuffins Heinrichsthaler Butterkdse entsprechend der
Portionenanzahl in ca. 1,5 cm grofie Wiirfel schneiden.
Den restlichen Kise reiben.

Fiir den Teig der Kdsemuffins Mehl und Backpulver in
eine Schiissel sieben und Salz zugeben. Schnittlauch und
zwei Drittel des geriebenen Késes hinzufiigen. Alles gut
mit der Butter, dem Ei, der Milch und dem Mineralwasser
verrithren.

Die Mulden der Muffinform halb voll mit Teig fiillen.
Jeweils einen Kéasewiirfel in die Mitte geben und mit Teig
bedecken. Den restlichen Kése dartiber streuen. Die Kase-
muffins im vorgeheizten Backofen ca. 15-20 Minuten
backen.

Warm oder auch kalt genieflen.

Weitere kostliche Rezepte & Anregungen findet ihr hier: heinrichsthaler.de/kochecke/



