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Rezept von Mandy Thof§

ZUTATEN

1 Heinrichsthaler
Camembert

1 Glas Preiselbeeren
2 Eier

Paniermehl

0l

ZUBEREITUNG

ca. 15 min

\SL. %

Seit A 1880

I-]emrlchsthaler

KONIGLICHE KASESPEZIALITATEN

# Panierter Camémbert
gefuillt mit Preiselbeeren

Dessert

ZUBEREITUNG

Zuerst den Camembert aus
der Verpackung nehmen und
einmal mittig durch Schneiden.

Dann den Camembert leicht
aushohlen, sodass ein leichter
Rand ringsherum stehen bleibt
und dann mit den Preiselbeeren
fiillen, danach wird der Kiase wieder zusammengesetzt.

hiniglicke Spegialititn

aoif 1884

Als nichstes die Eier in einem Teller verquirlen und das
Paniermehl auf einem anderen Teller bereitstellen.

Dann wird der Kése erst in den verquirlten Eiern gewen-
det, danach im Paniermehl. Diesen Schritt wiederholen,
bis die Panade die gewiinschte dicke hat. Anschlieend Ol
in der Pfanne heifs werden lassen und den Kdse von
beiden Seiten schon goldbraun anbraten lassen.

Den gefiillten panierten Camembert auf einem Teller mit
etwas Preiselbeeren anrichten.

Weitere kostliche Rezepte & Anregungen findet ihr hier: heinrichsthaler.de/kochecke/



