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Apfel-Bacon-Kise Panini

Hauptspeise | Snacks & Partyhits

ZUTATEN ZUBEREITUNG

1 Brot (je nach Vorliebe: Fiir zwei Panini das Brot in . &
Weifsbrot, Weizenbrot) vier 2 cm dicke Scheiben schneiden Heinrichsthaler

1 kleiner Apfel (Gala, und jeweils auf einer Seite mit .

Butter bestreichen. Anschliefdend
darauf die getrockneten Krauter
und Gewiirze streuen. Im nachsten
Schritt die Scheiben umdrehen und mit Heinrichsthaler
Gouda belegen.

Granny Smith)

4 bis 6 Streifen Bacon/
Speck

Heinrichsthaler Gouda
etwas Honig

Ol/Butter In einer Pfanne etwas Ol oder Butter geben und darin die
getrocknete Krauter nach Speckscheiben knusprig braten. Nun die Bacon-Streifen nach
Wahl Belieben auf die Brotscheiben mit Kise legen.

Gewlirze

Den Apfel in sehr diinne Scheiben schneiden und in einer
einzigen Schicht auf die gegeniiberliegende Brotscheibe legen.

Der Speck und die Apfelscheiben mit etwas Honige betraufeln
ZUBEREITUNG und die beiden Scheiben zusammenlegen, sodass ein Sand-
ca. 20 min wich entsteht. Den Vorgang mit dem zweiten Panino wieder-
holen.

Die vorbereiteten Apfel-Bacon-Kase Panini in eine eingefettete,
warme Pfanne geben und 5 Minuten bei niedriger Hitze
braten. Danach die Panini auch von der anderen Seite 5 Minu-
ten bei niedriger Hitze braten. Nun die Temperatur hochdre-
hen und jede Seite ungefihr eine Minute braten bis die
Aufdenseiten schon knusprig sind.

Ist der Kase geschmolzen, kdnnen die Panini aus der Pfanne
genommen, geteilt und mit einem knackigen frischen Salat
serviert werden.

Weitere kostliche Rezepte & Anregungen findet ihr hier: heinrichsthaler.de/kochecke/



