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KON GLICHE KASESPEZIALI

SNACK & PARTYHITS
VORPSEISE

ZUTATEN
FUR 3-4 PERSONEN

1 Pizzateigrolle XXL
Krauterbutter (oder selbst
gemacht: 125 g Butter,
Krauter deiner Wahl, 1 Knob-
lauchzehe, 1 kleine Zwiebel)
1 Heinrichsthaler Bierkdse
Portion

ZUBEREITUNG

ca. 40 min

BIERKASE
ROLLCHEN

mit
Heinrichsthaler
Bierkase

ZUBEREITUNG

Den Pizzateig ausrollen und der Lange nach einmal mittig
vorsichtig durchschneiden. Dann die obere Halfte in vier gleich
groBe Stiicke teilen und das Gleiche in der unteren Reihe
vornehmen. AnschlielRend jedes Stiick wie folgt einschneiden:
Ca. 2 cm vom linken kurzen Rand beginnend, etwa 1 cm vom
oberen Rand entfernt den ersten Schnitt nach unten setzen und
dabei 1 cm vor der unteren Kante stoppen. Diesen Schnitt noch
ungefahr sechs Mal mit einem Abstand von ca. 1 cm wiederho-
len, sodass rechts wiederum 2 cm Rand bleibt.

Jetzt am besten den Ofen auf 200°C, Ober- und Unterhitze,
vorheizen.

Die restlichen sieben Vierecken ebenfalls mit gleichem Muster
versehen. AnschlieBend die Knoblauchbutter gleichmaRig iiber
den Teig verteilen.XDen Bierkdse in ca. 1 cm starke Stangen
schneiden. Die Teiglinge sollten alle mindestens mit einer
Stange Kase liber die gesamte Breite bestiickt werden. Platziert
die Kasestange am besten an der obersten Kante der einge-
schnittenen Streifen und beginnt dann, den Teigling vorsichtig
um den Bierkase einzurollen. Die Teigstreifen werden sich dabei
leicht 6ffnen.

Jetzt alle acht Rollchen, vorsichtig auf ein mit Backpapier beleg-
tes Blech legen. Zum Schluss noch einmal mit ein wenig Krau-
terbutter bestreichen.

Fiir 20 - 30 Minuten in den Ofen und wenn sie knusprig braun
sind, herausnehmen. Kurz abkiihlen lassen und dann besten-
falls noch warm genief3en.

Lasst es euch schmecken.

Weitere kostliche Rezepte & Anregungen findet ihr hier: heinrichsthaler.de/kochen-snacken/



