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'NEUSEE-
LANDISCHER
KASE-SALAT

mit
DER RADEBERGER

SNACKS & PARTYHITS

ZUTATEN

FUR 3 - 4 PERSONEN

Fur das Dressing:

2 EL Zitronensaft

2 EL WeiRweinessig

1/2 TL flissiger Honig

1/2 TL mittelscharfer Senf
4 - 5 EL Sonnenblumendl

Salz und schwarzer Pfeffer

Fir den Salat:

1/2 Kopf Eichblattsalat

1 rote Paprika

350 g Heinrichsthaler DER
RADEBERGER Bierkase in
Portion oder in Scheiben

1 — 2 EL Zitronensaft

1 Kiwi

wahlweise ein Apfel

ZUBEREITUNG

ca.30 min

Bierkase

ZUBEREITUNG

Wir beginnen mit der Zubereitung des Dressings: Dazu den
Zitronensaft, Weillweinessig, Honig und Senf in einer
Schissel verriihren. Anschlielend Sonnenblumendl mit
einem Schneebesen solange unterriihren, bis ein cremiges
Dressing entsteht. Zum Schluss mit Salz und schwarzem
Pfeffer abschmecken.

Jetzt den Eichblattsalat putzen, waschen und in mundge-
rechte Stiicke zupfen. Die Paprika und den Bierkadse in feine
Streifen (oder kleine Wiirfel bei der Portion??) und die Kiwi
in diinne Scheiben schneiden.

Wer mag, kann zusatzlich einen Apfel in feine Spalten
schneiden und mit etwas Zitronensaft betraufeln, damit er
nicht braun wird.

Nun alle Zutaten auf einem Teller anrichten und mit dem
Dressing gleichmalig betraufeln.

TIPP: Als Beilage empfiehlt sich eine mit Olivendl betraufel-
te Scheibe Brot.

Kostlich!

Weitere kostliche Rezepte & Anregungen findet ihr hier: heinrichsthaler.de/kochen-snacken/



