KASE-
WURST-SALAT
BADISCHER ART

mit
DER RADEBERGER

SNACKS & PARTYHITS

ZUTATEN

Fiir 3-4 Personen:

Salat:

500 g Fleischwurst

250 g Kéase eurer Wahl (Hein-
richsthaler Elblander Nussig,
DER RADEBERGER Bierkase,
etc.)

3 Gewtirzgurken

1 rote Zwiebel

1 Knoblauchzehe

Dressing:

1 TL scharfer Senf

4 EL WeilRweinessig

2 EL Essiggurken-Flissigkeit
4 EL Fleischbriihe

4 EL Pflanzenol

2 EL Schnittlauchrollchen

Salz, Pfeffer

ZUBEREITUNG

ca. 30 min
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Fleischwurst, Gewlirzgurken sowie Kase* in Stifte schnei-
den. Die Zwiebel und die Knoblauchzehe klein hacken. Alles
in eine grolRe Schiissel geben und vermengen.

Nun zum Dressing:

Senf, Weillweinessig, Essiggurken-Flissigkeit, Fleischbru-
he, Pflanzendl und geschnittenen Schnittlauch so vermen-
gen, dass eine homogene Flissigkeit entsteht. Jetzt mit
Salz und Pfeffer abschmecken und zum Salat geben. Alles
gut verrihren und den Salat fir 1 — 2 Stunden im Kiihl-
schrank ruhen lassen. So kénnen sich die Aromen optimal
entfalten.

*Beim Kase konnt ihr experimentell werden:

Wer es nussig mag, wahlt den Elblander Nussig (Portion).
Fur Freunde der Bierbraukunst, konnt ihr unseren wiirzigen
Bierkdse von DER RADEBERGER wahlen. Heinrichsthaler
bietet auch weitere Optionen, z. B. mit Barlauch.

Probiert euch aus!

Weitere kostliche Rezepte & Anregungen findet ihr hier: heinrichsthaler.de/kochen-snacken/



